




●スモークサーモンのカルパッチョ
　柑橘果実のヴィネグレット
●コールドハム盛り合わせ
●サラダバー各種
●おつまみカナッペ
●季節のポタージュスープ　
●季節野菜のパスタ
●特製カツサンド
●フリットミスト(ポテト、チキン等)
●フィッシュとシーフードのソテー
　ブールノアゼットソース
●ハーブでマリネした麦豚の低温ロースト
　林檎マスタードソース
●アルタビスタ特製カレー
　or ストロガノフ
●アルタビスタ特製デザートビュッフェ

コールドハム盛り合わせ

フィッシュとシーフードのソテー
ブールノアゼットソース

季節野菜のパスタ

BUFFET PLAN
ビュッフェプラン カジュアル Casual
お一人さま

（税込）7,000¥

ビュッフェプラン カジュアル イメージ

menu



ビュッフェプラン スタンダード イメージ

おつまみカナッペ

ビュッフェプラン スタンダード

BUFFET PLANStandard
お一人さま

（税込）8,000¥

●鮮魚のカルパッチョ 柑橘果実のヴィネグレット
●自家製田舎風パテとコールドハム盛り合わせ
●サラダバー各種
●おつまみカナッペ
●シェフお任せ一口オードブル
●季節のポタージュスープ
●季節野菜のパスタ
●特製カツサンド
●フリットミスト
　(ポテト、チキン等)
●フィッシュとシーフードのソテー
　ブールノアゼットソース
●つくば美豚豚のロースト カッティングサービス
　※カッティングサービス付き
●アルタビスタ特製カレー or ストロガノフ
●アルタビスタ特製デザートビュッフェ

つくば美豚豚のロースト カッティングサービス

特製カツサンド
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コース料理プラン 正餐スタイル イメージ

●ズワイ蟹を包んだノルウェーサーモンのオモニエール
　彩り野菜のサラダ添え 柑橘果実のヴィネグレット
●オニオンスープ グリュイエール香るメルバトースト添え
●活〆真鯛のポワレ 2色のパプリカのピペラードとともに
　ノイリー酒香る白ワインソースで

コース料理プラン 正餐スタイル

お一人さま

（税込）9,000¥

●国産牛ヒレ肉のグリル 熟成赤ワインソース
　クリーミーなマッシュポテトと季節野菜を添えて
●本日のデザート
●お任せパン2種
●コーヒー または 紅茶

国産牛ヒレ肉のグリル 熟成赤ワインソース
クリーミーなマッシュポテトと季節野菜を添えて

COURSE PLANF ormal Dinner

ズワイ蟹を包んだノルウェーサーモンのオモニエール
彩り野菜のサラダ添え 柑橘果実のヴィネグレット

活〆真鯛のポワレ 2色のパプリカのピペラード
とともに ノイリー酒香る白ワインソースで




